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Приложение № 6
к Положению  
о Международном конкурсе качества пищевой продукции 
«Гарантия качества – 2018»
ОСОБЕННОСТИ

органолептической оценки консервной продукции 

Основные понятия:

Органолептические свойства пищевых продуктов определяются показателями внешнего вида (цвета), консистенции, запаха и вкуса, характерными для каждого вида продукции и должны удовлетворять традиционно сложившимся вкусам и привычкам населения, при этом органолептические свойства пищевых продуктов не должны изменяться при их хранении, транспортировке и в процессе реализации;

Безопасность пищевых продуктов – состояние обоснованной уверенности в том, что пищевые продукты при обычных условиях их использования не являются вредными и не представляют опасности для здоровья нынешнего и будущих поколений (требования к безопасности являются обязательными и устанавливаются техническими регламентами, санитарными правилами и нормами, ветеринарно-санитарными правилами, гигиеническими нормативами и теми положениями государственных стандартов, которые определяют обязательные требования к безопасности пищевых продуктов);

Явные признаки недоброкачественности – не вызывающие сомнений у членов комиссии признаки (гниения, окисления, прогоркания, брожения, плесневения и других признаков порчи, определяемых органолептическими методами в сравнении с установленными соответствующими требованиями государственных стандартов к данному типу продуктов);

Фальсифицированные пищевые продукты, материалы и изделия – пищевые продукты, материалы и изделия, умышленно измененные (поддельные) и (или) имеющие скрытые свойства и качество, информация о которых является заведомо неполной или недостоверной;

Обязательная сертификация пищевой продукции - осуществляется в соответствии с нормативными документами, устанавливающими обязательные требования, направленные на обеспечение безопасности жизни, здоровья людей и охраны окружающей среды. Перечень товаров, подлежащих обязательной сертификации, утверждается Правительством Российской Федерации;

Добровольная сертификация - проводится, если по требованию заявителя необходимо дополнительно к обязательным требованиям нормативных документов подтвердить также такие требования, соответствие которым, согласно законодательству Российской Федерации, не подтверждается при обязательной сертификации (как правило, на соответствие всем показателям качества стандартов, технических условий и требованиям контракта). Объектами добровольной сертификации могут быть любые пищевые продукты. Сертификаты соответствия при добровольной сертификации оформляются на специальном бланке Системы сертификации государственных стандартов Российской Федерации (Р). Добровольная сертификация пищевых продуктов и продовольственного сырья проводится по тем же правилам и процедурам, что и обязательная сертификация. Добровольная сертификация продукции, подлежащей обязательной сертификации, не может заменить обязательную сертификацию такой продукции;

Документальный контроль качества и безопасности – проверка наличия и правильности оформления сертификатов (деклараций) соответствия, удостоверений качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, других документов, подтверждающих качество и безопасность пищевых продуктов, их маркировки на предмет их соответствия требованиям государственных стандартов и общим требованиям к качеству и безопасности пищевых продуктов.

Санитарно-эпидемиологическое заключение – документ, удостоверяющий соответствие (несоответствие) государственным санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам факторов среды обитания, хозяйственной и иной деятельности, продукции, работ и услуг, а также проектов нормативных актов, проектов строительства объектов, эксплуатационной документации;

Удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий поставщика – документ, в котором изготовитель удостоверяет соответствие качества и безопасности каждой партии пищевых продуктов, материалов и изделий требованиям нормативных, технических документов; 
Сертификат соответствия – документ, удостоверяющий соответствие объекта требованиям технических регламентов, показателям нормативных, технических или иных документов (стандарты, технические условия, санитарные правила и нормы, гигиенические нормативы, гигиенические заключения, технические задания, требования контракта и др.), представленных заявителем;

Декларация о соответствии - документ, в котором изготовитель (продавец, исполнитель) удостоверяет, что поставляемая (продаваемая) им продукция соответствует установленным требованиям. Перечни продукции, соответствие которой может быть подтверждено декларацией о соответствии, требования к декларации о соответствии и порядок ее принятия утверждаются Правительством Российской Федерации. Декларация о соответствии, принятая в установленном порядке, регистрируется в органе по сертификации и имеет юридическую силу наравне с сертификатом соответствия;

Схема сертификации – определенный порядок проведения сертификации, устанавливаемый государственным органом по сертификации. Пищевая продукция может быть сертифицирована по одной из схем, изложенных в изменении № 1 "Порядка проведения сертификации продукции в Российской Федерации", утвержденном постановлением Госстандарта России от 25.07.96 г. № 15 и зарегистрированным Министерством юстиции Российской Федерации 01.08.96 г., регистрационный № 1139. (Газета "Российские вести" от 08.08.96 № 147 (1068), "Бюллетень нормативных актов Федеральных органов исполнительной власти" № 5, 1996). Для сертификации пищевой продукции не используются схемы сертификации 1, 6, 8. В сертификате соответствия обязательно должна быть указана схема, по которой осуществлялась сертификация.
Инновация (инновационное решение) – нововведение (англ. innovation) – это внедрённое новшество, обеспечивающее качественный рост эффективности процессов или продукции, востребованное рынком. Является конечным результатом интеллектуальной деятельности человека, его фантазии, творческого процесса, открытий, изобретений и рационализации. Примером инновации является выведение на рынок продукции (товаров и услуг) с новыми потребительскими свойствами или качественными изменениями состава;
Инновационный продукт – это результат инновационной деятельности, который должен удовлетворять следующим целевым требованиям: 
– являться реализацией объекта интеллектуальной собственности, либо относиться к ноу-хау или коммерческой информации предприятия;
– соответствовать требуемому научно-техническому уровню; 
– быть произведенным впервые, а если не впервые, то по сравнению с другим аналогичным продуктом он должен обладать более высокими потребительскими характеристиками и/или экономическими показателями;
– быть конкурентоспособным; 
Инновационный продукт функционального или специализированного назначения – предназначен для систематического употребления в составе пищевых рационов всеми возрастными группами здорового населения, снижающий риск развития заболеваний, связанных с питанием, сохраняющий и улучшающий здоровье за счет наличия в их составе физиологически функциональных пищевых ингредиентов. Инновационный продукт специализированного назначения предназначен для улучшения качества питания и регулярного употребления в составе пищевых рационов отдельными социальными группами здорового населения, снижающий риск развития заболеваний, связанных с питанием, сохраняющий и улучшающий здоровье за счет наличия в их составе пищевых ингредиентов и этих социальных групп населения».
1. Структура дегустационной конкурсной комиссии

1.1. Оценка показателей качества образцов продукции, представляемых на Конкурс, проводится в два этапа (приемка и органолептическая оценка) двумя комиссиями (приемочной и дегустационной).
1.2. Приемочная комиссия участвует в мероприятиях только первого этапа (приемке). 
1.2.1. Приемочная комиссия осуществляет приемку образцов продукции (в соответствии с графиком приема) от представителей предприятий промышленности и первичный контроль их качественного состояния.
При этом все члены приемочной комиссии, осуществляющие прием образцов продукции и первичный контроль их качественного состояния, обязаны проверить соответствие образцов продукции следующим требованиям:

– нет явных признаков недоброкачественности (гниения, окисления, прогоркания, брожения, плесневения и других признаков порчи, определяемых органолептическими методами в сравнении с установленными соответствующими требованиями государственных стандартов к данному типу продуктов);

– имеются заверенные сертификаты или декларации соответствия и удостоверение (справка) качества. Если продукция поставляется по технической документации производителя, то производителем обязательно представляется копия технических условий на данный продукт;

– сроки годности установлены и не истекли;

– имеется маркировка, соответствующая установленным требованиям по ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя» и представленным техническим документам.
Кроме того, при приемке образцов продукции члены приемочной комиссии получают от представителей предприятий промышленности следующие документы: 
- оригинал Договора (заявки) с синей печатью и копию платежного поручения об оплате регистрационного взноса за участие в дегустационном конкурсе;

- выписку (титульный лист и характеристика органолептических показателей) из утвержденных в установленном порядке нормативных и технических документов (ГОСТ, ТУ), заверенную подписью ответственного лица и печатью предприятия;

- официальный протокол по результатам проведения исследования на наличие генетически модифицированных источников (ГМИ) растительного происхождения в продуктах питания в соответствии с ГОСТ Р 52174;
- физико-химический состав продукта;

- копию свидетельства о государственной регистрации установленного образца для новых видов пищевых продуктов, материалов и изделий и Государственного реестра пищевых продуктов.

При невыполнении хотя бы одного из этих требований образцы продукции на конкурс не принимаются.
1.3. На конкурс принимается следующее количество образцов:
Образцы весовой продукции – 3,0 кг.
Образцы пищеконцентратной продукции – 1,5 кг.

Образцы пряностей – 0,5 кг.

Образцы фасованной продукции:

- до 100 г – 6 ед.;

- свыше 100 г – 3 ед.
Образцы продукции, расфасованной в бутылки:
- до 0,5 л – 5 ед.;

- свыше 0,5 л – 4 ед.;

- 0,7 л – 3 ед.

	№ п\п
	Вид упаковки
	Вместимость упаковки, л
	Количество упаковок (бутылок, банок)

	1
	Бутылки (стеклянные и ПЭТФ), банки
	0,33
	7

	
	
	0,5
	5

	
	
	1,0; 1,5; 2,0
	3

	2
	Бочонки (кеги)
	5, 10, 30, 50
	1


Бочонки (кеги) сдаются на Конкурс с разливным устройством. По завершению дегустации они подлежат возврату.
Образцы слабоалкогольных и безалкогольных напитков, минеральных и питьевых вод:
	№ п\п
	Вид упаковки
	Вместимость упаковки, л
	Количество упаковок (бутылок, банок)

	1
	Бутылки (стеклянные и ПЭТФ), банки, бутыли
	0,33
	7

	
	
	0,5
	5

	
	
	1,0; 1,5; 2,0
	3

	
	
	5,0; 10,0; 19,0
	1

	Сиропы, концентраты и другие концентрированные формы

	2
	Бутылки (стеклянные и ПЭТФ)
	0,25; 0,33
	5

	Порошкообразные смеси для напитков, сухие соки, экстракты и т.д.

	3
	Стеклобанки, пакеты из 3х слойной фольги
	20,0 г.

50,0 г.
	20

5


1.4. Поступившие образцы переходят в собственность Комиссии и возврату не подлежат.
1.5. Приемочная комиссия осуществляет первичную идентификацию, регистрацию продукции и распределение по принадлежности.
Первичная идентификация продукции осуществляется в соответствии с действующими нормативными и техническими документами.

Регистрация осуществляется в журнале "от руки" или в электронном журнале на компьютере по приведенной ниже форме
	Журнал № ___

	№

пп
	Наименование

производителя
	Наименование

продукции
	Количество,

расфасовка
	Документация, прилагаемая предприятием к образцам продукции
	Подпись сдавшего
	Подпись принявшего
	Дата
	Куда

отправлено
	Примечание

	1
	2
	3
	4
	
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	ФГУП "Бирюлевский экспериментальный завод" Россельхозакадемии
	Консервы "Баранина с овощами"
	10 банок, расфасовкой по 100 г
	Удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, декларация соответствия и др.

	И.Иванов
	П.Петров
	10.02.2013 г.
	ВНИИ мясной промышленности
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


1.6. В журнале должна регистрироваться только однотипная продукция, например, только молочная или только мясная. 
ЗАПРЕЩАЕТСЯ в журнале регистрировать разные виды продукции, например, на одном листе и молочная, и мясная.

1.7. По заполнении каждого листа журнала с него снимается копия, которая служит товаросопроводительной документацией, образцы однотипной продукции грузятся в транспорт и вместе с копией журнала отправляются к месту дегустации

Представителю предприятия (по требованию) может выдаваться справка по форме

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



1.8. Принятые для участия в конкурсе образцы доставляются в месте с копиями листов журнала к месту проведения дегустации. Образцы должны храниться и транспортироваться при температурах, указанных на упаковке.

1.9. Полученные образцы шифруются приемочной комиссией на месте дегустации, в копиях журналов в графе «Примечание» проставляется шифр каждого образца продукта. 
Заполненная копия листа журнала регистрации подписывается, запечатывается в конверт и передается председателю (или зам. председателя) дегустационной комиссии. Вскрывается пакет только после окончания дегустации и обсуждения образцов. Присутствие членов дегустационной комиссии и других специалистов, кроме доверенного лица, при шифровании образцов не допускается. Перед проведением дегустации образцы продукции распаковываются.

1.10. Отбор проб от образцов продукции осуществляется в соответствии с требованиями нормативной документации (государственными стандартами, отраслевыми методиками и т.п.).

1.11. При необходимости, образцы продуктов подвергаются кулинарной обработке, в строгом соответствии с инструкцией, указанной на упаковке. Затем образцы представляются в дегустационную комиссию, один из членов приемочной комиссии кратко информирует членов дегустационной комиссии о представленном образце и отвечает на вопросы, не называя наименование производителя.

1.12. Приемочная комиссия после завершения дегустации передает в Конкурсную комиссию подписанные копии листов журналов регистрации продукции, в которых в графе «Примечание» у каждого пищевого продукта указаны шифры.

1.13. Дегустационная комиссия участвует в мероприятиях только второго этапа (органолептической оценке):

1.13.1. Члены дегустационной комиссии:
- получают от приемочной образцы продукции в количестве и виде, установленном государственными стандартами и нормативной документацией;

- осуществляют органолептическую оценку качества продукции в соответствии с требованиями нормативной документации .
- по результатам органолептической оценки качества представленных образцов продукции заполняют дегустационные листы, выставляют баллы по 5-ти бальной системе 
1.13.2. Секретари дегустационных комиссий на основании дегустационных листов рассчитывают среднюю бальную оценку по баллам, выставленным экспертами по каждому продукту и оформляют протоколы (на первом листе указывается шифр продукции, состав дегустационной комиссии и средний балл, выставленный дегустаторами продукту, каждый лист протокола подписывается председателем и секретарем дегустационной комиссии) и вместе дегустационными листами передают в Конкурсную комиссию.
2. Система балльной оценки органолептических характеристик продукции 
2.1 Оценка органолептических характеристик продукции производится по исследуемому показателю по 5-балльной - оценке «5» соответствуют отличному, безукоризненному качеству продукта по оцениваемому органолептическому показателю;

- оценке «4» соответствуют хорошему качеству продукта по оцениваемому органолептическому показателю;

- оценке «3» соответствуют среднему, удовлетворительному качеству продукта по оцениваемому органолептическому показателю;

- оценке «2» соответствуют неудовлетворительному качеству продукта по оцениваемому органолептическому показателю (наличие постороннего запаха, привкуса, неудовлетворительная консистенция) и др.)
- оценке «0-1» соответствуют крайне неудовлетворительному качеству продукта по оцениваемому органолептическому показателю или полному его отсутствию.
Результаты оценки со своими замечаниями дегустатор фиксирует в дегустационном листе, который по окончании дегустации подписывает экспертом и передает секретарю дегустационной конкурсной комиссии для обработки результатов и определения средней балльной оценки.

Исправление оценки в дегустационном листе дегустатор подтверждает личной подписью.

2.2. При подозрении о фальсификации продуктов дегустатор только делает в дегустационном листе соответствующую пометку и снижает баллы.

2.3. Взаимодействие и обмен мнениями членов дегустационной комиссии, а также представителей приглашенных организаций, в процессе проведения оценки органолептических характеристик образов не допускается до передачи дегустационных листов секретарю.

3. Расчет средней балльной оценки

3.1. Средний балл продегустированных образцов определяется как среднее арифметическое всех оценок членов комиссии, участвовавших в заседании дегустационной комиссии, по формуле:


[image: image2.wmf]n

X

X

n

i

i

å

=

=

1

, 
где X - средний балл образца присутствующими членами дегустационной комиссии; 
Xi - оценка i-го дегустатора, (i = 1,2,........n);

n - количество членов дегустационной комиссии.

Значение среднеарифметического балла вычисляют с точностью до первого десятичного знака.
4. Порядок принятия решений по итогам дегустации
4.1. Решения дегустационной конкурсной комиссии считаются правомочными при участии в заседании не менее 50% от общей численности.

4.2. Если 30% членов дегустационной комиссии выставляют неудовлетворительную оценку (2 балла) представленному на дегустацию образцу, то образец отклоняется.

4.3. В случае необходимости может применяться «метод комиссии», при котором решение принимается голосованием членов дегустационной комиссии. Решение принимается, если за него подано не менее 2/3 голосов.

5. Дополнительные положения

5.1. Соблюдение всех условий участия в дегустационном конкурсе не является основанием для признания конкурсанта победителем и его награждения.

5.2. По итогам конкурса оргкомитет выставки распространяет информацию о победителях дегустационного конкурса.

5.3. Победитель дегустационного конкурса получает право использовать логотип полученной медали при выпуске награжденной продукции.

6. Награды конкурса. Церемония награждения

6.1. Для награждения победителей дегустационного конкурса по основным продовольственным отраслям учреждаются Золотая, Серебряная медали, а также Дипломы качества.
6.2. Награждение победителей конкурса проводится на торжественной церемонии.

6.3. На торжественную церемонию награждения по результатам конкурса приглашаются гости, участники выставки и представители средств массовой информации.
	
	


Получены от представителя предприятия _________________________________________________________ образцы 


(наименование предприятия промышленности)





продукции на конкурс "Гарантия качества-2018", зарегистрированные в 


журнале № ____________ под № ____________, которые отправлены на дегустацию в ________________________________


(наименование организации)


_______________________ _________________________________


Подпись Инициалы и Фамилия лица, выдавшего справку
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